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MARTINI 6,00€
Rouge, blanc, rosé
RICARD 4,00€
MARSALA A L’AMANDE 5,00€
PICON 2scL 33cL s0cL 4,50€ [/ 5,90€/9,00€
Picon, sirop de citron, biere blonde
PICON BIERE ROYAL 33cLs0cL 6,50€/9,80€
. Biére triple et curacao orange
eoc/cla‘ld/ PICON VIN BLANC 4,50€
; Vin blanc, picon, sirop de citron
APEROL SPRITZ KIR VIN BLANC 5,00€
gzﬁl_i_péoégc&‘;”\l e s Cassis, mare, péche, violette, framboise
LIErsnil e £ G, pressese ’ élgsispggél_péche violette, framboise A
ITALICUS SPRITZ 8,50€ ' ' , ' '
Liqueur d'ltalicus, prosecco MOSCATO D’ASTI 6,00€
LIMONCELLO SPRITZ 8,50€ PROSECCO 6,00€
Liqueur de Limoncello, prosecco
FRAGOLO SPRITZ 8,50€ ol e
GIN, RHUM, VODKA 6,00€

Liqueur de fruits rouges, de framboise, jus de citron,
sirop de fraise et d’hibiscus, prosecco

TEQUILA SUNRISE 8,50€

Tequila Camino Real, jus d'orange, grenadine

AMERICANO MAISON 8,50€

Martini premium bitter, Martini dry, Martini rosso

AMARETTO ROYAL 8,50€

Champagne, amaretto, cerise amarena ?Mmd’
LA FOSSETTA V/ABAR 8,50€

Gin Bombay Sapphire, Cointreau, Schweppes
Agrum, sirop fraise

MARTINI ROYAL 8,50€

BIANCO : Martini blanc, prosecco, rondelle de citron,

BACARDI CARTA ORO 6,00€
Parfums de vanille, de gingembre et
d’amandes grillées

feuille de menthe LA HECHICERA - COLOMBIE 7,80€
ROSATO : Martini rosé, prosecco, rondelle d'orange, Hors d’age, parfums de prune, banane, coco
feuille de menthe et vanille

GINTONIC ) 8,50€ SANTA TERESA 1796 - VENEZUELA  9,50€
Sl 2ol Salglalille ¢ el e el Parfums de banane, toffee, tabac, miel et

TIKI PUNCH 8,50€ noix

Ron Bacardi Carta Oro, Ron Bacardi Spiced, sirop de

vanille, jus d'orange, jus d’ananas, jus de citron Eﬁgﬁzﬁezrziéligérlslhgﬁéﬁ épicé et 10,70€
PALOMA 8,50€ fruits secs ' '

Tequila silver Patron, jus de citron vert, limonade au
pamplemousse

NEGRONI MAISON 8,50€
Martini premium bitter, Martini rosso, Gin Bombay

Sapphire

(Prix indiqué au verre, 4 cl)

Mocklads

COCKTAIL SANS ALCOOL 6,50€
Jus de pomme, citron vert, jus d'ananas, jus de
fruits exotiques, sirop de fraise

SPRITZ VIBBRANTE SANS ALcOOL 6,50€
Martini Vibbrante aux notes d’agrumes, sirop a
I'orange et pétillant sans alcool

SPRITZ FLOREALE SANS ALCOOL 6,50€
Martini Floreale aux notes citronnées végétales,
sirop de citron et pétillant sans alcool
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DEMANDEZ-NOUS !

CHIMAY DOREE 4,38% voL ALC 3,80€ 4,70€ 7,50€
CUVEE DES TROLLS 7% voL ALC 395€ 5,00€ 7,80€
QUEUE DE CHARRUE 66%voLaLc 3,80€ 4,95€ 7,50€
CAROLUS TRIPLE 9% voL ALc 4,60€ 595€ 9,00€
VEDETT I.P.A 55% VoL ALC 4,00€ 5,25€ 8,00€

Biehes en bouledle .

DUVEL CLASSIQUE TRIPLE BELGE 85% voLALC 6,70€
ORVAL BIERE TRAPPISTE BELGE 62% VOL ALC 6,60€

KASTEEL ROUGE 8% voL ALC 550€
Whiskies
WHISKIES TOURBES WHISKIES GOURMANDS
THE DEACON 10,00€ ABERLOUR CASG ANNAMH - SPEYSIDE 9,50€
Ardmes d’'orange, de biscuit, de feu de bois et de Arémes tres fruités de crumble aux pommes,
tourbe fine d'orange et cannelle
WHISKIES FRUITES CHIVAS 18 ANS - ECOSSE 10,50€
Arémes de caramel, de vanille, de noisette, de
J%B " , o . 6,00€ fruits mares
aromes de pomme, de miel et de noisettes
JAMESON BLACK BARREL - IRLANDE 8,50€
AQERLOUR 10 ANS . 8,00€ Aréme de vanille, de bois grillé, et d'épices
Arémes fruités de prune, de poire et de sherry AEES
brandy
JACK DANIEL’'S SINGLE BARREL 9,50€
Cl:”VAS 12 ANS " 8,00€ Arémes intenses de chéne, de vanille et de
Arémes de fruits du verger, de pommes mdres p———
et de miel

Anlipasti

A PARTAGER

1 'assietle gowumande

MOZZARELLA BURRATA 10,00€
MOZZARELLA DI BUFALA 14,00€
& JAMBON DE PARME
& &
Petite Grande
LEGUMES 9,00€ 16,00€
FROMAGES 11,00€ 18,00€

Taleggio, chévre, gorgonzola, Grana Padano

CHARCUTERIE

Z » o 55 o 5
LEGUMES & CHARCUTERIE 14,00€ 20,00€
CHARCUTERIE & FROMAGES 16,00€ 22,00€

13,00€ 20,00€
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Vi vouge
LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI 23,00€

CASTELVETRO SECCO
Vin pétillant intense et fruité, ardbmes de cerise noire et de mare

LAMBRUSCO GRASPAROSSA DI 15,00€ 23,00€
CASTELVETRO AMABILE Demi bouteille

Vin pétillant doux et fruité, arébmes de fruits rouges et de

confiture de myrtille

NERO D'’AVOLA ALTO REALE 18,00€ 28,00€
Vin puissant et profond, arémes de fruits rouges, de cerise et de Remilbottsille
prune

BARDOLINO CLASSICO 5,00€ 8,50€ 16,50€ 25,00€
Vin |léger et fruité, Ardbmes de cerise et de framboise

CHIANTI GOVERNO ALL'USO TOSCANO 5,60€ 9,50€ 18,50€ 28,00€
Vin puissant et dense, aromes de cerise, degroseille et d'épices
douces

NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG 41,00€
Vin équilibré et séduisant, Arébmes de cerise noire, de figue et de
prune

POGGIO PASANO NEGROAMARO 4,35€ 7,25€ 14,50€ 21,75€
Vin charnu et velouté, arobmes intenses d'épices, de cassis et de
mdare

NEGRESCO ROSSO 7,30€ 12,20€ 24,30€ 36,50€ 75l
Vin rond, fruité et élégant, arobmes de figue, de pruneau et 50 cl @ ¢

d'épices douces (Vm blalw 1§cl @ @

VIGNETO TORRICELLA ORVIETO 5,60€ 9,50€ 18,50€ 28,00€
CLASSICO

Vin léger et agréable, arbmes frais d’agrumes et
de fruits blancs

PINOT GRIGIO LE CALDERARE 4,40€ 7,30€ 14,60€ 21,90€
yin frais, et delicatement fruité, arébmes de fruits
jaunes

LUMA SICILIA GRILLO 4,70€ 7,90€ 15,60€ 23,50€

Vin vif, gourmand et minéral, arbmes de péche et

d'agrumes

DOMAINE DE UBY N°4 3,80€ 6,30€ 12,70€ 19,00€
Vin francais doux et fruité, arémes intenses de

mangue, d’ananas et de melon jaune

PROSECCO SPUMANTE EXTRA DRY 6,00€ 30,00€
Vin pétillant vif et fruité, arémes de fruits blancs,
de fruits jaunes et d'agrumes

MOSCATO D'ASTI FRIZZANTE 6,00€ 30,00€
Vin finement pétillant trés fruité, ardbmes de
pommes

50cl

Vinw 1056 RN

BARDOLINO DI CHIARETTO DOC 5,00€ 8,50€ 16.50€ 25,00€
Vin sec et équilibré, arébmes Iégers de cerise, de framboise et de

pomme Wy
ROSAMMURI ROSATO SICILIA IGT 18,00€ 28,00€ e
Vin fruité et sec, arébmes acidulé de fraise, de framboise et de Demi bouteille

cerise

VIPRA ROSA 3,80€ 6,30€ 12,70€ 19,00€

Vin sec, fruité et minéral, arébmes de fruits rouges et d'agrumes

CHIARETTO VALTENESI ROSATO
Vin délicat et gourmand, arémes élégants de fruits rouges 5,55€ 9,25€ 18,50€ 27,75€ \
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S Calades o

Petite Grande

ANTONELLA 12,00€ 17,00€
Salade, roquette, aubergines, courgettes, tomates, poivrons,
artichauts marinés, tomates semi-séches, copeaux de

Grana Padano Q
CAPRESE 14,00€ 18,00€
Salade, roquette, tomates, mozzarella di bufala, olives

noires, jambon de Parme Cﬁ

BRUSCHETTA 14,00€ 18,00€

JAMBON DE PARME OU SAUMON
Aubergines, courgettes, tomates semi-séches, poivrons,
artichauts marinés, pains a I'ail grillés, tomates

RIVIERA 14,00€ 18,00€
Salade, roquette, tomates, thon mariné, ceufs durs, anchois,
olives noires

ANTIPASTO 16,00€ 22,00€

Assortiment de charcuterie, aubergines, courgettes,

tomates semi-séches, poivrons, artichauts marinés, pains a

I'ail a la mozzarella, tomates, copeaux de Grana Padano

MOZZA FR'TA Toutes nos salades sont assaisonnées
JAMBON DE PARME OU SAUMON 20,00€ a I'huile d’olive, au vinaigre

Laitue, roquette, Burrata frit, tomates cerises, olives noires, balsamique et a la moutarde

trait de balsamique, tartine grillée au pesto vert, copeaux

de Grana Padano Q 5
duw joun
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SPAGHETTI A L'ARRABIATA 13,00€
Sauce tomate, piment, ail, persil

LASAGNES A LA BOLOGNAISE 16,00€
MACCHERONI A LA BOLOGNAISE 15,00€
MACCHERONI A LA CARBONARA 15,00€
Creme fraiche, pancetta, jaune d'ceuf, Grana Padano

GRATIN DE PATES AUX FROMAGES 15,00€
Créme fraiche au gorgonzola, Grana Padano, mozzarella
MACCHERONI POLLO CHORIZO 16,00€
Sauce tomate crémeée, émincés de chorizo et poulet,

basilic, tomates cerises

MACCHERONI AUX DEUX SAUMONS 20,00€
Creme fraiche, curry, curcuma, échalotes, persil, saumon

frais, tomates cerises, saumon fumé, citron

TAGLIATELLE TERRA E MARE 22,00€
Tagliattelles fraiches, creme de poireaux, Saint Jacques,
des de chorizo, persil, citron

SPAGHETTI STRACOTTO 23,00€
Epaule de boeuf, oignons, carottes, celeri, ail, sauce
tomate, thym, romarin

e ——

BAMBINO

MACCHERONI A LA BOLOGNAISE
4/
MACCHERONI A LA CARBONARA

ow
PIZZA AU CHOIX

l-l



Viandes
&W NOIX DE VEAU '..

MILANAISE 19,00€ . 5 S 5

Escalope panée, citron, accompagnée de spaghetti a la sauce tomate
ou de légumes, salade, tomate cerise, roquette

MARSALA FINE 20,00€
Créme fraiche, marsala fine, champignons, accompagnée de \
spaghetti a la sauce tomate ou de légumes, salade, tomate cerise, o \
roquette

CATANE 20,00€

Créme fraiche, pancetta, champignons, accompagnée de spaghetti a
la sauce tomate ou de légumes, salade, tomate cerise, roquette

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 20,00€
Créme fraiche, jambon de Parme, sauge, accompagnée de spaghetti
a la sauce tomate ou de légumes, salade, tomate cerise, roquette

VALDOSTANA 21,00€

Créme fraiche, speck, mozzarella fumée, accompagnée de spaghetti
a la sauce tomate ou de légumes, salade, tomate cerise, roquette

ESCALOPE PANEE 21,00€

Escalope de poulet pané maison, accompagnée de spaghetti (sauce
au choix) ou de légumes, salade, tomate cerise, roquette

BOLOGNAISE 23,00€
Escalope panée, sauce bolognaise, jambon blanc et mozzarella, le
tout gratiné, accompagnée de spaghetti a la sauce tomate ou de

légumes, salade, tomate cerise, roquette
(V ° ° ’
Pour nos viandes grillées :

Sauce poivre vert, PAVE DE RUMSTEAK (200g) 20,00€

Accompagnée de spaghetti a la sauce tomate ou de
légumes

champignons, gorgonzola,

moutarde a I'ancienne NOIX D’ENTRECOTE (300g) 21,00€
Accompagnée de spaghetti a la sauce tomate ou de
(sauce sur la viande et sur les spaghettis) légumes

FARCI 22,00€
Pavé de rumsteak de Boeuf (200g), sauce a la

creme fraiche, chorizo, poivrons et mozzarella

fumée accompagnée de spaghetti ou de légumes

TAGLIATA 25,00€
Noix d’entrecéte de Boeuf (300g), roquette,

tomates cerises, creme de balsamique, copeaux

de Grana Padano accompagnée de spaghetti a la

sauce tomate et de légumes

VOIR LES ARDOISES
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Base Tomale

MARGHERITA

Sauce tomate, mozzarella, basilic frais

NAPOLITAINE

Sauce tomate, ail, anchois, capres, olives
noires, basilic frais

REGINA

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons

CALZONE (EN CHAUSSON)

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, ceuf

SICILIENNE

Sauce tomate, mozzarella, thon marinég,
oignons, olives noires, basilic frais

VEGETARIENNE

Sauce tomate, mozzarella, poivrons,
champignons, courgettes, aubergines,
olives noires, basilic frais

CALABRESE

Sauce tomate, mozzarella, spianata, olives
noires, oignons, basilic frais

4 SAISONS

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, artichauts, olives noires

ORIENTALE

Sauce tomate, mozzarella, merguez,
poivrons, oignons, olives noires, basilic frais

4 FROMAGES

Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola,
taleggio, chévre

PARMA

Sauce tomate, mozzarella, jambon de
Parme, roquette, copeaux de Grana
Padano

PECHEUR

Sauce tomate, mozzarella, thon mariné,
saumon fumé, oignons, olives vertes,
poivrons, gorgonzola, basilic frais

N\

\~

Pigga )

13,00€

14,00€

15,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

18,00€

Roquette
CEuf
Légumes

+1€ +2€

Poulet

Fromage  Bresaola
Jambon Speck Burrata

Blanc Jambon

Base Creme

SAUMON
Creme fraiche, mozzarella, saumon fumé,
citron, basilic frais

BIANCA NEVE

Creme fraiche, mozzarella, Grana Padano,
speck, roquette

POLLO

Creme fraiche, mozzarella, blanc de poulet,
fondue de poireaux, vin blanc, poivrons,
olives vertes, persil

FOSSETTA

Creme fraiche, mozzarella, tomates cerises,
poivrons, jambon de Parme, roquette

VESPA
Creme fraiche, mozzarella, chévre, miel,
pignons de pin, roquette

JULIANO

Créme fraiche, mozzarella, aubergines,
bresaola, mozzarella burrata, pesto,
roquette

TARTUFFO

Créme de truffe, mozzarella, roquette,
huile de truffe, copeaux de Grana Padano,
champignons, tomates cerises

Suggestions
duw joun
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de Parme +u€

Saumon

16,00€

16,00€

16,00€

17,00€

16,00€

20,00€

19,00€



Sels

SIROP 1,50€

Fraise, grenadine, menthe, citron, violette

VITTEL 3,00€ 50l 5,00€ 1L
SAN PELLEGRINO 3,00€ s50cl 5,00€ 1L
COCA-COLA (CLASSIQUE, ZERO, CHERRY) 3,70€

SPRITE, ORANGINA, FUZE TEA, 3,50€

OASIS TROPICAL

SCHWEPPES 3,50€

Agrum ou tonic

JUS DE FRUITS 3,50€

Orange, ananas, abricot, pomme, tomate

DIABOLO 4,00€

Fraise, grenadine, menthe, citron, violette

Champagne

LA COUPE 8,00€
LA BOUTEILLE 48,00€

I d
L'ITALIE med/

LIMONCELLO 7,00€ VERT NATURE 3,00€
AMARETTO 7,00€ VERT MENTHE 3,00€
LIQUORE STREGA 7,00€ EARL GREY 3,00€
Liqueur aux 70 plantes des Alpes italiennes

FRANGELICO 7,00€ CITRON 3,00€
Liqueur de noisette FRUITS ROUGES 3,00€
VECCHIO AMARO DEL CAPO 7,00€ .

Liqueur aux 29 plantes de Calabre 7

GRAPPA CUORE 7,00€ W

Blanche TILLEUL 3,00€
Snlzg;el?ePA BARRICATA 8,00€ VERVEINE 3.00€
LES CLASSIQUES NUIT CALME 3,00€
COGNAC VSOP ABK6 8,00€ ~

POIRE COGNAC 7,00€ eafed/

GET 27 7,00€ <

GET 31 7,00€ E)SPRES,SO, R
BAILEYS 7,00€ DECAFEINE 2,20€
LES FINS DE REPAS CAFE CREME : Corasn
GRAPPA COFFEE 9,00€ CAFE ALLONGE 2,20€
ITALIAN COFFEE 9,00€ CAPPUCCINOG 3,50€
Amaretto CAFE LATTE 4,00€
IRISH COFFEE 9,00€ DOUBLE EXPRESSO 4,00€
BAILEYS COFFEE 9,00€ AFFOGATO AL CAFFE 5,00€
CARIBBEAN COFFEE 9,00€ Boule de glace vanille, expresso

Rhum

FRENCH COFFEE 9,00€

Cognac "({\
"MV
Gid

* L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



