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SPRITZ

Apérol, prosecco, rondelle d'orange

TEQUILA SUNRISE
Tequila, jus d'orange, sirop de grenadine,
rondelle d'orange

AMERICANO MAISON
Martini rouge, Vermouth dry, Campari, rondelle
d'orange et de citron

AMARETTO ROYAL

Champagne, amaretto, cerise amarena

LA FOSSETTA V/ABAR
Gin, Cointreau, Schweppes agrum, sirop de
fraise, rondelle d’'orange

MARTINI ROYAL

BIANCO : Martini blanc, prosecco, rondelle de
citron, feuille de menthe

ROSATO : Martini rosé, prosecco, rondelle
d’orange, feuille de menthe

MARTINI ROYAL STAR V/ABAR

Martini blanc, prosecco, liqueur de vanille, sirop
de pamplemousse rose, rondelle d'orange,
feuille de menthe

MY TIKI V/ABAR
Rhum ambré, Cointreau, jus d'orange et
d’ananas, sirop d'orgeat, rondelle d'orange

GIN TONIC

Gin, Schweppes tonic, rondelle de citron

COCKTAIL sANS ALCOOL
Citron vert, pulpe de passion, sirop de fraise, jus
de pomme et d’'ananas

SPRITZ SANS ALCOOL
Martini Vibrante, sirop d’orange, pétillant sans
alcool
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Apnil

MARTINI 4,00€
Rouge, blanc, rosé

RICARD 4,00€
MARSALA A L'AMANDE 4,00€
PICON 4,50€
Biere ou vin blanc

PICON BIERE ROYAL 5,90€
Biére triple et curacao orange

KIR VIN BLANC 5,00€
Cassis, mUre, péche, violette, framboise

KIR ROYAL 9,00€
Cassis, mUre, péche, violette, framboise

MOSCATO D’ASTI 6,00€
PROSECCO 6,00€
CAMPARI 6,00€
GIN, RHUM, VODKA 6,00€
WHISKY 6,00€
B

WHISKY 8,00€

Chivas (12 ans), Aberlour (10 ans)

Antipasti
A PARTAGER

1 ‘assielle gowumande

MOZZARELLA BURRATA 10,00€

MOZZARELLA DI BUFALA 14,00€

& JAMBON DE PARME S

Petite Grande

LEGUMES 9,00€ 16,00€
FROMAGES 11,00€ 18,00€
Taleggio, chévre, gorgonzola, Grana Padano

CHARCUTERIE 15,00€ 20,00€
Z ) ° 55 ° a

LEGUMES & CHARCUTERIE 14,00€ 20,00€
CHARCUTERIE & FROMAGES 16,00€ 22,00€

* L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
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N Qalades &

Petite Grande
ANTONELLA 12,00€ 17,00€
Salade, roquette, aubergines, courgettes, tomates, poivrons,
artichauts marinés, tomates semi-séches, copeaux de
Grana Padano Q
CAPRESE 14,00€ 18,00€ Nd)
Salade, roquette, tomates, mozzarella di bufala, olives
noires, jambon de Parme C8
BRUSCHETTA 14,00€ 18,00€
JAMBON DE PARME OU SAUMON
Aubergines, courgettes, tomates semi-séches, poivrons,
artichauts marinés, pains a l'ail grillés, tomates
RIVIERA 14,00€ 18,00€

Salade, roquette, tomates, thon mariné, ceufs durs, anchois,
olives noires

ANTIPASTO 16,00€ 22,00€
Assortiment de charcuterie, aubergines, courgettes,

tomates semi-séches, poivrons, artichauts marinés, pains a

I'ail a la mozzarella, tomates, jambon de Parme, copeaux de

Grana Padano )
Toutes nos salades sont assaisonnées

a I'huile d'olive, au vinaigre
balsamique et a la moutarde
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SPAGHETTI A L'ARRABIATA 13,00€
Sauce tomate, piment, ail, persil

LASAGNES A LA BOLOGNAISE 16,00€
MACCHERONI A LA BOLOGNAISE 15,00€
MACCHERONI A LA CARBONARA 15,00€
Créme fraiche, pancetta, jaune d'ceuf, Grana Padano

GRATIN DE PATES AUX FROMAGES 15,00€
Créme fraiche au gorgonzola, Grana Padano, mozzarella
MACCHERONI POLLO CHORIZO 16,00€

Sauce tomate crémée, émincés de chorizo et poulet,
basilic, tomates cerises

MACCHERONI SAUMON 16,00€

Créme, saumon, échalote, jaune d'ceuf, persil, curcuma
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BAMBI|NO

MACCHERONI A LA BOLOGNAISE

ow
MACCHERONI A LA CARBONARA

ow
PIZZA AU CHOIX




Viandes
&W@A/ NOIX DE VEAU Se

MILANAISE 19,00€ : 5 S 5

Escalope panée, citron, salade, tomate cerise, roquette,
accompagnée de spaghetti a la sauce tomate ou de légumes

CITRON 20,00€ \
Créme fraiche, citron, salade, tomate cerise, roquette o \
MARSALA FINE 20,00€

Créme fraiche, marsala fine, champignons, salade, tomate cerise,
roquette

CATANE 20,00€

Créme fraiche, pancetta, champignons, salade, tomate cerise,
roquette

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 21,00€

Créme fraiche, jambon de Parme, sauge, salade, tomate cerise,
roquette

VALDOSTANA 21,00€

Créme fraiche, speck, mozzarella fumée, salade, tomate cerise,
roquette

BOLOGNAISE 23,00€

Escalope panée, sauce bolognaise, jambon blanc et mozzarella,
le tout gratiné, salade, tomate cerise, roquette, accompagnée de

spaghetti bolognaise ou de légumes
(V ° ° ’
Pour nos viandes grillées :
Sauce poivre vert, PAVE DE RUMSTEAK (2009) 20,00€

Accompagnée de spaghetti a la sauce tomate ou de
légumes

champignons, gorgonzola,

moutarde a I'ancienne NOIX D’ENTRECOTE (300g) 21,00€
Accompagnée de spaghetti a la sauce tomate ou de
(sauce sur la viande et sur les spaghettis) légumes

FARCI 22,00€
Pavé de rumsteak de Boeuf (200g), sauce a la

creme fraiche, chorizo, poivrons et mozzarella

fumée accompagnée de spaghetti ou de légumes

TAGLIATA 25,00€
Noix d’entrecéte de Boeuf (300g), roquette,

tomates cerises, creme de balsamique, copeaux

de Grana Padano accompagnée de spaghetti a la

sauce tomate et de légumes

VOIR LES ARDOISES
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SIROP 1,50€

Fraise, grenadine, menthe, citron, violette

VITTEL 3,00€ s0cl 5,00€ 1L
SAN PELLEGRINO 3,00€ socl 5,00€ 1L
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO 3,70€

SPRITE, ORANGINA, ICE TEA, 3,50€

OASIS TROPICAL

SCHWEPPES 3,50€

Agrum ou tonic

JUS DE FRUITS 3,50€

Orange, ananas, abricot, pomme, tomate

DIABOLO 4,00€
Fraise, grenadine, menthe, citron, violette

8,00€
55,00€
Thes
BAILEYS 7,00€ VERT NATURE 3,00€
LIMONCELLO 7,00€ VERT MENTHE 3,00€
AMARETTO 7,00€ EARL GREY 3,00€
SAMBUCA 7,00€ CITRON 3,00€
COGNAC 7,00€ FRUITS ROUGES 3,00€
COINTREAU 7,00€ .
GET 27 7,00€ 7
fIETU:gRE STREGA ;,ggz TILLEUL 5
Lic%eur a base de 70 plantes ' VERVEINE 3,00€
GRAPPA CUORE 7,00€ NUIT CALME 3,00€
Blanche
GRAPPA BARRICATA 7,00€ s
Ambrée
GRAPPA COFFEE 9,00€ EXPRESSO 2,00€
ITALIAN COFFEE 9,00€ DECAFEINE 2,20€
Amaretto s 2
IRISH COFFEE 9,00€ CAFE CREME o
CARIBBEAN COFFEE 9,00€ /, CAFEALLONGE 2,20€
Rhum \ CAPPUCCINO 3,50€
\Y  CAFE LATTE 4,00€
CAFE DOUBLE 4,00€
AFFOGATO AL CAFFE 5,00€

S () Boule de glace vanille, expresso

wwwwwww

* L'ABUS D'’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



MONTEPULCIANO D'’ABRUZZO DOC 23,00€

Tollo, Robe rubis profond avec des reflets violacés

LAMBRUSCO SECCO OU AMABILE DOC 15,00€ 23,00€
Cavicchioli, Vin effervescent, robe rouge intense, arébmes
prononcés fruits rouges

BARDOLINO CLASSICO DOC 25,00€
Bolla, Vin Iéger et fruité du Veneto, parfait pour les
dégustations légeéres et les apéritifs

ALTO REALE NERO D’'AVOLA DOC 18,00€ 28,00€
Rapitala, Robe rubis profond, vin généreux, charpenté et
puissant

CHIANTI GOVERNO ALL'USO TOSCANO 28,00€

Melini, Robe rubis brillant, arébmes intenses et complexes

LE TENSE SASSELLA DOCG 45,00€ \
Nino Negri, Une structure tannique bien équilibrée

NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG 45,00€
Salcheto, Toscana, Notes de cerises et de prunes, intense
et équilibré

Vinw blanc @ @

FRASCATI DOC
Fontana Candida, Parfum délicat de fleurs 15,00€ 25,00€
sauvage et de délicieuses pommes d’or

~ VIGNETO TORRICELLA ORVIETO 28,00€
rouge, rosé ou blanc CLASSICO DOC

Bigi, Vin frais et vif, arémes d’agrumes, de fruits
75 ¢l blancs avec une acidité vive

PROSECCO SPUMANTE EXTRA DRY
50 cl Martini, Vin pétillant
125 cl 25¢l MOSCATO D’ASTI FRIZZANTE
! @ CA Bianca, Vin finement pétillant

5,00€ 9,00€ 15,00€ 19,00€
Vi 1046

BARDOLINO DI CHIARETTO DOC 25,00€
Bolla, Elégant et rafraichissant, arémes de fruits
rouges, frais avec une touche de vivacité

ROSAMMURI ROSATO SICILIA IGT 18,00€ 28,00€
Rapitala, Robe rosé brillante, son nez est floral et
fruité, en bouche il est plein et élégant

Sec ou moelleux

* L'ABUS D'’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
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Base Tomale

MARGHERITA

Sauce tomate, mozzarella, basilic frais

NAPOLITAINE

Sauce tomate, ail, anchois, capres, olives
noires, basilic frais

REGINA

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons

CALZONE (EN CHAUSSON)

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, ceuf

SICILIENNE

Sauce tomate, mozzarella, thon marinég,
oignons, olives noires, basilic frais

VEGETARIENNE

Sauce tomate, mozzarella, poivrons,
champignons, courgettes, aubergines,
olives noires, basilic frais

CALABRESE

Sauce tomate, mozzarella, spianata, olives
noires, oignons, basilic frais

4 SAISONS

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, artichauts, olives noires

ORIENTALE

Sauce tomate, mozzarella, merguez,
poivrons, oignons, olives noires, basilic frais

4 FROMAGES

Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola,
taleggio, chévre

PARMA

Sauce tomate, mozzarella, jambon de
Parme, roquette, copeaux de Grana
Padano

PECHEUR

Sauce tomate, mozzarella, thon mariné,
saumon fumé, oignons, olives vertes,
poivrons, gorgonzola, basilic frais

N\

\~

Pigga )

13,00€

14,00€

15,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

16,00€

18,00€

Roquette
CEuf
Légumes

+1€ +2€

Poulet

Fromage  Bresaola
Jambon Speck Burrata

Blanc Jambon

Base Creme

SAUMON
Creme fraiche, mozzarella, saumon fumé,
citron, basilic frais

BIANCA NEVE

Creme fraiche, mozzarella, Grana Padano,
speck, roquette

POLLO

Creme fraiche, mozzarella, blanc de poulet,
fondue de poireaux, vin blanc, poivrons,
olives vertes, persil

FOSSETTA

Creme fraiche, mozzarella, tomates cerises,
poivrons, jambon de Parme, roquette

VESPA
Creme fraiche, mozzarella, chévre, miel,
pignons de pin, roquette

JULIANO

Créme fraiche, mozzarella, aubergines,
bresaola, mozzarella burrata, pesto,
roquette

TARTUFFO

Créme de truffe, mozzarella, roquette,
huile de truffe, copeaux de Grana Padano,
champignons, tomates cerises

Suggestions
duw joun

VOIR LES ARDOISES

de Parme +u€

Saumon

16,00€

16,00€

16,00€

17,00€

16,00€

20,00€

19,00€



